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Метою роботи був аналіз поліфенольного комплексу та антиоксидантної активності 
сорту Ізабела у сортових та купажированих  із сортами  Vitis vinifera зразках технічних  сортів 
винограду для оцінки і його біологічної (харчової та лікувальної) з точки зору підвищення 
якості вина.  Показано, що сорт характеризується високим вмістом поліфенольних сполук 
та значною антиоксидантною активністю. Зроблено припущення щодо того, що сорт, 
навіть при недоліках смакового та ароматичного комплексу вин, має певний потенціал 
для розробки на його основі оздоровчих продуктів через характеристики поліфенольного 
комплексу та антиоксидантної активності.

Ключові слова: виноград, технічні сорти,  поліфенольні сполуки, Ізабела, 
антиоксидантна активність.
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The aim of the work was to analyze the polyphenolic  complex and antioxidant activity of 
the Isabella variety in varietal and blended with Vitis vinifera varieties of technical grape varieties 
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samples to assess its biological (food and medicinal) from the point of view of improving the 
quality of wine. It was shown that the variety is characterized by a high content of polyphenolic 
compounds and significant antioxidant activity. It was assumed that the variety, even with the 
shortcomings of the taste and aromatic complex of wines, has a high content of polyphenolic 
compounds and significant antioxidant activity, a certain potential for the development of health 
products based on it due to the characteristics of the polyphenol complex and antioxidant activity.
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Постановка проблеми. В світовому 
виробництві вина сорт Ізабела займає не-
великі обсяги та обмежується використан-
ням в окремих країнах світу, наприклад, в 
Бразилії. Проте активні його дослідження 
в останні 10-15 років спрямовані не так на 
оцінку його придатності для використання у 
виновиробництві локальних вин та винному 
туризмі, як на створення лінійки оздоровчих 
продуктів (поліфенольні концентрати, та-
блетовані препарати рутину та кверцитину 
тощо).

Вино «Ізабела» містить значну кіль-
кість поліфенолів, включаючи високий рі-
вень похідних гідроксикоричної кислоти 
та специфічні типи антоціанів, але загалом 
вважається, що воно має  середню антиок-
сидантну здатність порівняно з винами, ви-
готовленими з винограду Vitis vinifera. Вони 
також мають високий вміст похідних гідро-
ксикоричної кислоти (таких як кавова кис-
лота та п-кумарова кислота). Вважається, 
що ці сполуки сприяють гострому та стійко-
му смаку вина.

З урахуванням особливостей сортимен-
ту Закарпаття, де зазначений сорт посідає 
значні площі, його дослідження в регіоні та 
перспективі використання як сировини для 
створення оздоровчих продуктів є актуаль-
ним.

Мета і завдання. Метою роботи був 
аналіз поліфенольного комплексу та антиок-
сидантної активності сорту Ізабела в регіоні 
Закарпаття. Необхідно виконати наступні 
завдання:

-	 проаналізувати поліфенольний склад 
та антиоксидантну активність сорту Ізабела, 
а також особливості використання його в 
окремих  світових виноградарських країнах;

-	 оцінити зазначені показники  у зраз-
ках сортового вина Ізабела та в купажі із 
сортом Vitis vinifera в регіоні Закарпаття.

Матеріал і методи. Аналіз полі феноль-
ного складу та антиоксидантних  властивос-
тей сорту Ізабела було зроблено на підставі 
наукових публікацій провідних виноградар-
ських кран світу.

Додатково до цього було зроблено попе-
редню оцінку  вмісту загальних поліфенолів 
та антиоксидантної активності вин із сорту 
Ізабела та Ізабела  +  Кадарка, отриманих в 

регіоні Закарпаття.
	 Результати дослідження. Сорт Із-

абела та його поліфенольний комплекс. 
Сорти винограду та продукція з них тради-
ційно оцінюється на вміст полі фенольних 
сполук та антиоксидантні властивості [1-
10].

На відміну від майже виключного ви-
рощування сортів V.  vinifera у традицій-
них країнах-виробниках вина, американ-
ські та гібридні сорти винограду станов-
лять понад 80 % обсягу винограду (близь-
ко 1  400  000  тонни), що переробляється 
в Бразилії. Незважаючи на типовий  «ли-
сячий» присмак, пов'язаний з V.  labrusca 
та їхніми гібридами, сорт, відомий як Із-
абель у Бразилії та Ізабелла в Італії (гі-
брид V. Vinifera  × V.  labrusca), становить 
близько 50  % виробництва винограду в 
Бразилії. Виноград Ізабель є основною си-
ровиною в Бразилії для виробництва сто-
лового вина, виноградного соку та інших 
продуктів, таких як граппа, оцет, солодощі 
та джеми [11]. 

Дослідження Всесвітньої організації 
охорони здоров'я вказує на те, що місто Ве-
ранополіс має найвищий рівень довголіття 
в Бразилії та третій найвищий у світі. До-
слідники з Інституту геріатрії та геронто-
логії досліджують феномен довголіття у 
Веранополісі з 1994 року та безпосередньо 
пов'язують його переваги зі споживанням 
вина [11]. З цієї причини виноградний сік та 
червоне столове вино, виготовлені з сорту 
Ізабель у регіоні Веранополіс, успішно екс-
портуються до Японії.

У літературі багато відомостей про 
полiфенольний комплекс винограду і вина 
[1, 2, 3, 4, 5], проте мало інформації  про фе-
нольні сполуки гібридних сортів виногра-
ду, опис стосується переважно антоціанів, 
і дуже мало хто описує сорт Ізабель [6, 7]. 
В останньому випадку склад антоціанів, ви-
значений за допомогою високоефективної 
рідинної хроматографії використовувався 
як маркер автентичності та для виявлен-
ня фальсифікації у виноградних продуктах 
V. vinifera, оскільки однією з основних ха-
рактеристик V. labrusca, яка його відрізняє, є 
наявність диглюкозидних антоціанів. За до-
слідження фенольного складу сорту згаду-
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ють деякі сполуки класу антоціанів, флава-
ноли, флавоноли, гідроксикоричні кислоти 
та ресвератрол у винограді або соку [6, 7], 
але  практично  немає досліджень щодо 
складу вин, вироблених з цього сорту.

Дослідження антиоксидантних власти-
востей винограду також відбувається досить 
часто [8, 9, 10], проте і у цьому відношенні 
гібридні сорти лишаються недостатньо до-
слідженими.

Одне з  досліджень стосовно сухих чер-
воних вин сорту Ізабела було сфокусовано 
на порівнянні цього вина із вином з сортів 
V. vinifera. Окрім очікуваних відмінностей у 
вмісті антоціанів винограду, було виявлено 
інші сполуки, зокрема, піраноантоціани, по-
хідні гідроксикоричної кислоти та флавоно-
ли, які становлять інтерес з точки зору сен-
сорних та антиоксидантних властивостей 
цих вин [11].

Оцінка вмісту поліфенольних сполук 
та антиоксидантної активності зразків 
вин Закарпатського регіону. З метою удо-
сконалення технології приготування краф-
тових вин було проаналізовано зразки чер-
воних столових вин, отриманих переважно 
із сорту Ізабела (походження – Vitis labrusca)  
та контрольний зразок  (походження – 
Vitis  vinifera) із регіону Закарпаття. Сорт 
Ізабелла доволі часто використовується в 
крафтовому виновиробництві регіону і має 
значення для розвитку винного туризму. 
Проте через його специфічні органолептич-
ні показники науково обгрунтована доціль-

ність його використання в світовій практиці 
лежить в площині особливостей складу як 
підгрунтя для оздоровчого (функціонально-
го) харчування та рівні антиоксидантного 
потенціалу.

Було продемонстровано, що вміст за-
гальних поліфенолів у зразках вина сор-
ту Ізабела коливається від 740 до 870 мг/
дм3, що перевищує контрольний зразок  
(565 мг/дм 3). 

Оцінка антиоксидантної активності вин 
із сорту Ізабела методом окислення адрена-
ліну гідрохлориду (КНР) продемонструва-
ло, що в зразках сорту Ізабела цей показник 
варіював в межах від 27 до 43 умовних оди-
ниць на 1 мл. При цьому АОА контрольного 
зразка становила 53 у.од./мл.

Отримані результати демонструють 
перспективність сорту Ізабела як джерела 
поліфенольних сполук із антиоксидантними 
властивостями.

Висновки.
1.	 Аналіз світових літературних дже-

рел свідчить про те, що сорт Ізабела вико-
ристовується у харчовій промисловості як 
сировина з великим вмістом поліфенольних 
сполук та значною антиоксидантною актив-
ністю.

2.	 Оцнка зразків вин на основі сорту 
Ізабела із регіону Закарпаття підтверджує 
перспективу використання сорту для виго-
товлення оздоровчої продукції та БАДів за-
вдяки високому вмісту поліфенолів та  зна-
чній антиоксидантній активності.
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