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biopo3knagHe makyBaHHS: YU 3MOKEMO MM pPeajbHO 3aMIHUTH IJIacTUK? 3apas
y Xap4yoBid 1HIYCTpli BiIOYyBA€ThCA CHIPABKHS «THXa PEBONIOLIs». SKIIo paHimie
ractukoBui nakeT yu [IET-muisiiika BBaXkanucsi BEPIIMHOK 3pYYHOCTI, TO ChHOTOJIHI

1€ TOJIOBHUM TOJIOBHUM O1J1b €KOJIOTiB. MU JOCHIAWIN, IO caMe MPOIOHYE HayKa SIK
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aJlbTepHATHUBY, 1 KapTHHA BUSBHJIACS HA0Araro IiKaBillIOID, HIXK MPOCTO «3aMiHa
MJIACTUKY Ha namip». HactpaBai MoBa iiie po CTBOPEHHS PO3YMHHUX MaTepiaiiB, siKi
MOBOJISITHCSA K MOJIIMEPH, aJI€ MAIOTh «IIPUPOTHUN (PiHAT.

[Ilo 3apa3 y Tpenai? SIKumio MNOAUBUTHCS HA CydacHI TEHJEHINi, TO BCi
HaMararThcs BiIiWTH BiJ HadTu. HaliO1npi 06roBoproBaHUM Marepiall CbOTOJHI - 11€
PLA (noninaxtun). Moro poGusts i3 KyKypyasu 4u iykpoBoi Tpocturi. Lle Takuii co6i
«IIACTUK 13 mossi». Aune BiH He enuHuid. € me PHA (momirigpokciankaHoaTu) - 1ie
B3arajai ¢aHTtacTU4yHa pid, 00 ix «BupomyrTh» Oaktepii. IlikaBo, mo PHA
PO3KJIAIA€THCSl HABITh B OKEaHi, HAa BIAMIHY BiJ] 0ararbox IHIIHUX «EKO»-MaTepiais,
SIKUM TOTP10H1 CieiaabH1 3aBOIM [ KOMIIOCTYBAHHSI.

Takox 3apa3 aKTUBHO TE€CTYIOTh KPOXMaJIbHI cyMminii. BoHu neiesi, ane MaloTh
MIHYC - 004TbCsl BOAU. ToMy BU€HiI KOMOIHYIOTh iX 3 IHIIMMHU OlomojiiMepaMu, oo
MaKeT He PO3JI3CA MPsIMO B pyKax MiJl A01EeM. A JyIsi KOPOTKOTO TepMiHYy 30epiraHHs
(HanmpuKknaz, AJisi IEPEKyCiB) MOYMHAIOTH BUKOPUCTOBYBATH ICTIBHI IUTIBKU. Lle konu
TU 3’i7a€n 0OrOPTKY pa3oM 13 IYKEpKO 4u 6aTOHYMKOM. OCHOBOIO TYT BUCTYIAIOTh
MOPCBK1 BOIOPOCTI (anbriHaTi) abo HaBITh MOJOYHUMN O1JI0K Ka3€eiH.

di3uka Ta «IiaBoAHI KameH1» TyT He BCce Tak MpOocCTo, sIK XoTinocs 0. Komu mMu
MOPIBHIOEMO 010MaKyBaHHS 31 3BUYAWHHUM TMONIETUICHOM, BUHHUKAIOTh MUTAHHS [0
MiliHOCTI. biomnactuk vacto Ouibin Kpuxkuil. Hanpuknazg, skuio 3poOUTH TUIAIIKY
cyto 3 PLA, BoHa MoXke TPICHYTH IIPU CUIILHOMY HaTUcKaHHI. Jlo TOro , OUIbLIICTh
OlomarepialiiB He JTIOONISIThH rapsiuoro. Hanuii y 6iocTtakan OKpim - 1 BIH MOX€ ITPOCTO
«TOIUIUBTHY, 00 TemmepaTrypa aedopmartiii y HUX 4acTo Hrbk4a 3a 60 rpaaycis.

3 1H1110T0 OOKY, €KOJIOT14HI BIACTUBOCTI - 11€ iXHS TOJIOBHA «(DillIKay. 3BUYalHUIMA
MJIACTUK IIPOCTO PO3MANAETHCS HA MIKPOYACTUHKH, K1 MTOTIM MOTPAIUISIOTh Y BOAY Ta
ixy. Biopo3kianuuii Marepian «3’inaroTh» MikpoOu. B ineanbHuX yMoBax (Temio i
BOJIOTA) 3a MiB POKY BiJi YIAKOBKH 3aJUIIAETHCS JIUIIE BYIJIEKUCIHUM a3 Ta KOMIIOCT,
SAKUWA MOXKHA BUKOPHUCTOBYBATH sIK 100puBO. Lle 1 € Ta cama «kpyroBa €eKOHOMIKa, PO
AKY BC1 TOBOPSTb.

[TepcniexkTuBH: 0 HAaC YeKae B YKpaiHi? BnpoBaykeHHs TaKUX IUTYK Y HAC MIOKH

110 ¥/ie MOBUILHO Uepe3 IIHY - O10MaKyBaHHs JOPOKYE 33 3BUUYANHE JIECh HA TPETHUHY,
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a 1HOJI ¥ BABIYl. AJie MEPCHEKTUBHU €, OCOOIUBO y CETMEHTI «smart-nmakyBanas». Lle
KOJIA B O10TUTIBKY JTO/Ial0Th HATYpajibHI aHTUCENTUKH (HAMPUKIIA, €KCTPAKT I'BO3IUKH
YM IUTPYCOBHUX), 1 TaKa YIAaKOBKa cama BOMBae Oakrepli, JOMOMararouud MpPOIyKTY
JIOBIIIE HE TICYBaTHUCH.

Bnacni gymku micnst onpaitoBandsi TeMu (BucHoBkr) YecHO Kaxky4u, KOJU S
NOYMHajJa MHUCcaTh ML poOOTy, g aAyMmMana, o OIlONMaKyBaHHS - L€ MPOCTO
MapKEeTHUHTOBUM XiJ1. AJie po3i0paBIINCh, S 3pO3yMiia KUIbKa BakauBux pedei. I[lo-
nepie, MeHe 3/IMBYBaJIO, HACKUIIbKYU CKJIaAHOI0 € TeXHOJOT1s. L{e He mpocTo «3amicutu
Kpoxmainby. Lle mina inaycTpid, Jie npairoTh MIKpoO10JI0TH Ta XiMiki. BuponryBaru
IJIACTHUK 3a AornoMororo 0akrepiit (PHA) - 11e 3By4nTh Ik HayKoBa (paHTACTHKA, ajie 1€
BXeE peanbHICThb. [lo-Apyre, 1 mobaunsia BeIUKy NpoodIeMy B TOMY, SIK MU CIIPUMMAEMO
i marepianu. Mu gymaemo: «O, 1e 010, MOXKHa KMHYTH TiJ] Kyup». A Hacmpas.i
OuIbIIOCTI 1UX MIAacTUKIB (K PLA) motpibeH npoMuciIoBUN KOMIIOCTED 13 BUCOKOIO
TeMreparyporw. SKIo Takuil cTakaH MOTPAlUTh HA 3BUYAlHE CMITTE€3BAJIUILE, BiH
JexaTuMe TaM Jyke noBro. ToOTo cama mnuine 3aMmiHa marepialy He crpaitoe 0e3
3MIHU BCi€1 CUCTEMU MEPEPOOKU CMITTSI.

Miii miacyMoK Takuid: MailOyTHE HE 3a OJHUM SIKUMOCH «CyIl€p-MarepiaaoM», a
3a xoMmOiHali€e0. Jlech Mu OyneMO BHUKOPHCTOBYBAaTHU mamip i3 O1OMIIBKOIO, JIECh -
icTiBHy OOropTky, a Jech - Oararopa3oBy Tapy. lo0JioBHe, 10 s 3po3ymina:
OlomakyBaHHS - 1€ HE MPOCTO MPO €KOJIOT1I0, II€ PO HOBUH piBeHb Oe3neku 1xki. | xoua
3apa3 1e A0poxkye, 3a 5-10 pokiB MU BCl MepeiieMo Ha Takl MaTepiaid IPOCTO TOMY,
110 3BUYAHUN MJIACTUK CTaHE «TOKCUYHUMY JJIsSl peImyTallii Oyb-IKoro OpeHIy.
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ABTOMATHU3ALIA TEXHOJOI'TYHUX ITPOLIECIB
BUPOBHULTBA KETYYILY I3 3ACTOCYBAHHSAM IHTEHCUBHOI'O
KOHIEHTPYBAHHS

CydacHuii po3BUTOK KOHCEPBHOI MPOMUCIOBOCTI CIPSIMOBAHMM HA IiIBUIIICHHS
SAKOCTI MPOMYKIIi, PO3IMIUPEHHS] aCOPTUMEHTY Ta BIPOBAKEHHS aBTOMATHU30BAHUX
TEXHOJIOTTYHUX pimieHb. OHUM 13 KIFOYOBUX HAIPSAMIB € CKOPOUCHHS YaCTKH PyYHOT
mpaii Ta TNIABUIIEHHS €(QEeKTUBHOCTI BUPOOHUITBA. 3aCTOCYBaHHS Cy4acHOTO
oOJaHaHHS J103BOJISE 3MEHIIIUTU TPYAOMICTKICTH mporieciB Ha 25...30%, miaBUIIUTH
MPOJYKTUBHICTh TEXHOJOTTUYHUX JiHIN 10 40% Ta 3a0e3nmeunTH CTaOUIbHICTh SKOCTI
rOTOBOI MPOIYKIIIi.

Y poOoTi pO3MISIHYTO YAOCKOHAJIEHY AaBTOMATHM30BaHY JIIHIIO BUPOOHUIITBA
KEeTUyIy «EKCTpa-Kjacy», 0 mependadae BUKOPUCTAHHS HATypajdbHOI TOMAaTHOI
CUPOBUHHU 3 MiABUIIIEHUM BMICTOM CyXUX pedoBHH (5,3...5,5%) Ta uykpis (3,8...4,3%).
Penentypa nponykry 3abe3nedye BMICT ToMaTHOi mactu He MeHue 40%, a cymapHa

MacoOBa YaCcTKa CyXUX PEUOBHH (3 ypaxyBaHHSM MPSHOMIIB 1 JOMOMI>XHUX KOMIIOHEHTIB)
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