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основних публікацій з 1996 по 2025 рік / ТДАТУ; наук. 

бібліотека. – Запоріжжя, 2025. – 49 с. - (Біобібліографістика 

провідних вчених ТДАТУ). 

 

Даний покажчик продовжує серії „Біобібліогра-

фістика провідних вчених ТДАТУ”, який започаткований в 

науковій бібліотеці університету і адресований студентам, 

аспірантам, науковцям, працівникам бібліотек. 

 

 

 

 

 



 

 

 

Доктор технічних наук, професор , 

завідувачка кафедри харчових технологій та 

готельно-ресторанної справи Таврійського 

державного агротехнологічного університету 

імені Дмитра Моторного 

 

 



Від укладача 

 

Біобібліографічний покажчик серії  

«Біобібліографістика провідних вчених ТДАТУ» презентує 

здобутки у науково-дослідній та науково-педагогічній 

діяльності доктора технічних наук, професора Таврійського 

державного агротехнологічного університету імені Дмитра 

Моторного Олесі Петрівни Прісс. 

Даний біобібліографічний покажчик охоплює період 

авторських публікацій з 1996 до 2025 року включно. 

Покажчик складається з наступних розділів:  

• Основні дати життя та професійної діяльності;  

• Науковий доробок д. т. н., професора Олесі Петрівни 

Прісс - включає бібліографічні описи монографій, 

навчальних посібників, наукових праць за різні роки;  

• Авторський профіль дослідниці О. П. Прісс у 

вітчизняних та міжнародних наукометричних базах 

даних; 

•  Патенти - в розділі представлені патенти України 

щодо способів підготовки плодів до зберігання, 

авторкою яких є О. П. Прісс; 

• Звіти з НДР - розділ відображає бібліографічні описи 

звітів з науково-дослідної роботи, які виконувались 

під керівництвом або при безпосередній участі 

ювілярки.  

• Іменний покажчик співавторів О. П. Прісс. 

 

Документи представлені мовою оригіналів. Покажчик 

має наскрізну нумерацію. Розташування матеріалу 

хронологічне, в середині року за алфавітом прізвищ авторів і 

назв. Видання іноземними мовами в кінці відповідного року. 

 При підготовці видання було використано   базу 

даних «PPS» електронного каталогу наукової бібліотеки, Ел 

Інституційний репозитарій ТДАТУ, ресурси державних 

наукових бібліотек, бібліотек закладів вищої освіти, 

міжнародні наукометричні бази даних,  ІНТЕРНЕТ-ресурси. 

Всі бібліографічні позиції подані відповідають 



вимогам ДСТУ ГОСТ 7.1-2006 „Бібліографічний запис. 

Бібліографічний опис. Загальні вимоги та правила 

складання”. Опис матеріалів проводився за правилами 

сучасного українського правопису. Відбір матеріалу 

закінчено у жовтні 2025 року. 

 

ОСНОВНІ ДАТИ ЖИТТЯ 

ТА ПРОФЕСІЙНОЇ ДІЯЛЬНОСТІ 
 

14 листопада 

1970 р. 

народилась в с. Соснівка Львівської 

області 
1988–1993 рр. роки навчання у Запорізькому 

машинобудівельному інституті ім. В. Я. 

Чубаря 

1995 рік прийнята до Таврійської державної 

агротехнологічної академії на посаду 

старшого лаборанта  
1998 рік вступ до аспірантури Інституту 

винограду і вина «Магарач» 
2000 рік захист кандидатської дисертації на 

тему «Обґрунтування використання 

нових комплексних антиоксидантних 

препаратів для тривалого зберігання 

яблук» 

З 2000 року працювала на кафедрі механізації 

переробки сільськогосподарської 

продукції асистентом, старшим  

викладачем, доцентом 

З 2003 року працювала доцентом кафедри 

технології переробки та зберігання 

продукції сільського господарства 
2009 рік стажування у Польщі 

2012 рік вступ до докторантури 
2013 рік Подяка Міністерства освіти і науки 

України 
2014 рік отримала другу вищу освіту та диплом 

інженера-технолога у Харківському 



державному університеті харчування та 

торгівлі 
2016 рік стажування в Ізраїлі 

2017 рік захист докторської дисертації за темою 

«Наукові основи зберігання плодових 

овочів з використанням обробки 

біологічно активними речовинами» 

2017 рік Почесна грамота Департаменту освіти і 

науки Запорізької ОДА 

2017 рік з 1 липня і дотепер - завідувачка 

кафедри харчових технологій та 

готельно-ресторанної справи 
2018 рік отримала вчене звання професор, 

призначена директоркою Науково-

дослідного інституту агротехнологій і 

екології (НДІ АТЕ) ТДАТУ 
2018 рік За багаторічну сумлінну працю, 

відданість справі та особистий внесок у 

розвиток науки міста Мелітополя 

відзнака в номінації «Жінка–вчений» 
2019 рік голова правління громадської 

організації «Інтеркультурне 

гастрономічне коло» 

2021 рік нагороджена орденом ІІІ ступеня за 

заслуги перед Запорізьким краєм 

2024-2025 головна редакторка та співавторка 

колективних монографій за 

міжнародною участю: 

Food technology progressive solutions: 

collective monograph / eds. O. Priss. – 

Tallinn: Sceientific Route OU, 2024. – 

248 p. 

Innovative approaches in food 

processing and sustainability: collective 

monographe / еds. Olesia Priss. – Tallinn, 

Sceientific Route OU, 2025.  

 

 



 

НАУКОВИЙ ДОРОБОК Д. Т. Н., ПРОФЕСОРА 

ОЛЕСІ ПЕТРІВНИ ПРІСС 
 

 1996 

1.  Присс, О. П. К созданию устройства для фиксации 

гусей при зооветеринарном обслуживании / О. П. 

Присс // Сборник научных трудов академии. - 1996. - 

Т. 1. - С. 69-70. 
 

 1997 

2.  Калитка, В. В. Применение антиоксидантов для 

длительного хранения плодов семечковых культур / В. 

В. Калитка, М. Е. Ковтун, О. П. Присс // Труды 

Таврической государственной агротехнической 

академии. - 1997. - Вып. 1: Техника в 

сельскохозяйственном производстве, т. 1. - С. 29-31. 
 

 1999 

3.  Іванченко, В. Й. Біоантиоксиданти для 

післязбирального обробітку плодів яблуні при 

довгостроковому зберіганні / В. Й. Іванченко, О. П. 

Прісс, В. В. Калитка // Вісник Полтавської державної 

аграрної академії. - 1999. - № 6. - С. 33-34. 

4.  Іванченко, В. Й. Деякі біохімічні показники яблук 

при довгостроковому зберіганні за обробки їх  

антиоксидантами / В. Й. Іванченко, О. П. Прісс, 

В. В. Калитка // Таврійський науковий вісник. - 1999. 

- Вип. 12. - С. 114-118. 
 

 2000 

5.  Прісс, О. П. Обгрунтування використання нових 

актиоксидантних препаратів для тривалого  

зберігання яблук : дис. ... канд. с.-г. наук : 05.18.03 

/ О. П. Прісс ; УААН, ІВВ "Магарач". – Ялта, 2000. 

- 135 с., рис. 

6.  Иванченко, В. И. Влияние антиоксидантов на 

качество яблок при длительном хранении / В. И. 



Иванченко, В. В. Калитка, О. П. Присс // Хранение и 

переработка сельхозсырья. - 2000. - № 5. - С. 37-38. 

7.  Новые элементы технологии хранения плодов в  

типовых охлаждаемых фруктохранилищах / О. П. 

Присс, В. В. Калитка, Л. А. Покопцева //  

Праці Таврійської державної агротехнічної академії. - 

2000. - Вип. 1, т. 12. - С. 12-16. 
 

 2001 

8.  Прісс, О. П. Вплив біоантиоксидантів на активність 

ферментів яблук при довгостроковому зберіганні / О. 

П. Прісс // Праці Таврійської державної агротехнічної 

академії. - 2001. - Вип. 1, т. 23. - С. 83-88. 
 

 2002 

9.  Лабораторна пробна випічка і визначення оцінки 

якості печеного хліба. Оцінка якості хліба. Вади і 

хвороби хліба : метод. посібник для виконання лабор.-

практ. робіт для студ. спец. 7.091.901: Механізація 

сільського господарства / уклад. Ф. Ю. Ялпачик, …, О. 

П. Прісс [та ін.]. - Мелітополь, 2002. - 24 с. 

10.  Прісс, О. П. Вплив біоантиоксидантів на активність 

ферментів яблук при довгостроковому зберіганні / О. 

П. Прісс // Праці Таврійської державної агротехнічної 

академії. - 2001. - Вип. 1, т. 23. - С. 83-88. 

11.  Прісс, О. П. Динаміка фенольних речовин яблук, 

оброблених антиоксидантами при тривалому зберіган-

ні / О. П. Прісс // Праці Таврійської державної 

агротехнічної академії. - 2002. - Вип. 7. - С. 44-47. 

12.  Присс, О. П. Товарное качество яблок при длительном 

хранении антиоксидантов / О. П. Присс // Вісник 

Харківського державного технічного університету ім. 

П. Василенка. - 2002. – Вип. 9 : Сучасні напрямки 

технології та механізації процесів переробних та 

харчових виробництв. – С. 433-437. 

13.  Технологія і оцінка якості макаронних виробів.  

Технологічні розрахунки при виробництві макаронних 

виробів : метод. посібник для виконання лабор.-практ. 

робіт для студ. спец. 7.091.901: Механізація сільського 



господарства / уклад. Ф. Ю. Ялпачик, …, О. П. Прісс 

[та ін.]. - Мелітополь, 2002. - 24 с. 
 

 2005 

14.  Мироничева, О. С. Вплив біологічно активних 

речовин на ріст та якість чистої культури грибів роду 

глива звичайна / О. С. Мироничева, О. П. Прісс // 

Праці Таврійської державної агротехнічної академії. - 

2005. - Вип. 25. - С. 157-160. 
 

 2007 

15.  Прісс, О. П. Активність дихальних процесів плодів 

огірків при зберіганні з використанням захисних 

біопрепаратів / О. П. Прісс, Т. Ф. Прокудіна // Збірник 

наукових праць Уманського державного аграрного 

університету. - 2007. - Вип. 65, ч. 1 : Агрономія. - С. 

243-246. 
 

 2008 

16.  Прісс, О. П. Деякі біохімічні показники при зберіганні 

плодів томатів за дії антиоксидантних препаратів / О. 

П. Прісс, В. Ф. Жукова // Перспективна техніка і 

технології - 2008: матер. IV міжнар. наук.-практ. конф. 

(м. Миколаїв, 24-26 вересня 2008 р.) / МДАУ. - 

Миколаїв, 2008. - С. 26-31. 

17.  Прісс, О. П. Динаміка фенольних речовин плодів 

огірка при зберіганні з використанням 

антиоксидантних препаратів / О. П. Прісс, Т. Ф. 

Прокудіна // Перспективна техніка і технології - 2008: 

матер. IV міжнар. наук.-практ. конф. (м. Миколаїв, 24-

26 вересня 2008 р.) / МДАУ. - Миколаїв, 2008. - С. 22- 

26. 

18.  Присс, О. П. Товарное качество плодов томатов при 

хранении с использованием антиоксидантных пре- 

паратов / О. П. Присс, В. Ф. Жукова // Энергосбере-

гающие технологии и технические средства в 

сельскохозяйственном производстве: доклады 

Междунар. науч.-практ. конф. (12-13 июня 2008 г.) / 



под ред.: А. В. Кузьмицкий, А. А. Бренч, Т. А. Непарко. 

- Минск, 2008. - Ч. 2. - С. 206-208. 
 

 2009 

19.  Жукова, В. Ф. Динаміка активності ферментів плодів 

томату під час зберігання за обробки антиоксидант-

ними препаратами / В. Ф. Жукова, О. П. Прісс 

// Інноваційні агротехнології в умовах глобального 

потепління / ТДАТУ. - Мелітополь ; Кирилівка, 2009. - 

Вип. 1. - С. 153-155. 

20.  Прісс, О. П. Вплив обробки бактерицидно-антиокси-

дантним препаратом ХР+Д+Л на розвиток 

мікроорганізмів при зберігання помідора / О. П. Прісс, 

В. Ф. Жукова // Збірник наукових праць Уманського 

державного аграрного університету. - 2009. - Вип. 71, 

ч. 1 : Агрономія. - С. 159-165. 

21.  Прісс, О. П. Збереження біологічної цінності 

плодових овочів за обробки їх антиоксидантами / О. П. 

Прісс // Інноваційні агротехнології в умовах 

глобального потепління / ТДАТУ. - Мелітополь ; 

Кирилівка, 2009. - Вип. 1. - С. 203-206. 

22.  Присс, О. П. Изменение содержания фенольных 

веществ в плодах томата при хранении с использова-

нием антиоксидантных препаратов / О. П. Присс, В. Ф. 

Жукова // Олимпиада-2009: технологические и 

экологические аспекты производства продуктов 

здорового питания : сборник материалов междуна- 

родной научно-практической конференции (Крас- 

нодар, 1-3 июня 2009 г.) / КНИИХП, КубГТУ. – 

Краснодар, 2009. - С. 251-253. 
 

 2010 

23.  Прісс, О. П. Вплив екзогенних антиоксидантів на 

динаміку малонового діальдегіду в плодах томату при 

зберіганні / О. П. Прісс, В. Ф. Жукова // Вісник 

аграрної науки Причорномор’я. - 2010. - Вип. 3(54) : 

Економічні науки. Сільськогосподарські науки. 

Технічні науки, т. 1. - С. 160-167. 



24.  Прісс, О. П. Динаміка біохімічних показників плодів 

томату при зберіганні за використання антиок- 

сидантів / О. П. Прісс, В. Ф. Жукова // Збірник 

наукових праць Уманського національного 

університету садівництва. - 2010. - Вип. 74, ч. 1 : 

Агрономія. - С. 348-353. 

25.  Прісс, О. П. Динаміка вмісту фенольних речовин у 

плодах томату при зберіганні за використання антиок- 

сидантних препаратів / О. П. Прісс, В. Ф. Жукова // 

Вісник Полтавської державної аграрної академії. - 

2010. - № 4(59). - С. 81-84. 

26.  Прісс, О. П. Динаміка вуглеводного комплексу в 

плодах томату при зберіганні за використання анти- 

оксидантних препаратів / О. П. Прісс, В. Ф. Жукова // 

Вісник Житомирського національного агроеколо-

гічного університету. - 2010. - Вип. 2(27). - С. 54-59. 

27.  Прісс, О. П. Динаміка комплексу пігментів плодів 

томату при зберіганні з використанням антиокси- 

дантних препаратів / О. П. Прісс, В. Ф. Жукова // 

Науковий вісник Національного університету біо- 

ресурсів і природокористування України. - 2010. - Вип. 

145. - С. 274-280. - (Біологія, біотехнологія, екологія). 

28.  Прісс, О. П. Збереженість якості плодів томату за дії 

екзогенних антиоксидантів. / О. П. Прісс, В. Ф. 

Жукова // Вісник аграрної науки Причорномор'я. -

2010. - Вип. 4(57). - С. 147-155. 

29.  Прісс, О. Лікопен плодів і овочів як фактор підви- 
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