pour désigner le réglement avec le client. Les moyens de paiement autres que les especes sont
acceptés sans restrictions.dans presque tous les bars et les cafés.

L'horaire de travail de la plupart des restaurants locaux est individuel et n'est limité que par le
propriétaire de I'établissement. De nombreux établissements, notamment les plus prestigieux,
n'ouvrent pas leurs portes pour le petit-déjeuner et le déjeuner. En hiver, ces restaurants sont
généralement fermés. Le restaurant, ouvert pour le petit-déjeuner, débute généralement son travail
au plus tot a midi et sert les clients jusqu'a 13h30. Le diner commence habituellement entre 19h00
et 19h30 et dure jusqu'a 21h30. Les restaurants offrant de plus longues heures de service ne se
trouvent généralement que dans les grandes villes et méme le plus souvent, dans le centre
historique. Dans la plupart des restaurants de haut niveau, la commande d'une table est obligatoire a
I'avance. Sans la commande, méme un seul visiteur peut étre refusé, peu importe si le restaurant soit
vide ou complétement occupé.

Quant aux menus du restaurant, ici on présente essentiellement les plats traditionnels et
régionaux francais . Parmi eux, la truffade, la potée auvergnate, le coq au vin, les choux farcis et
plusieurs autres. Il est important que les commandes se préparent trés vite, ce qui caractérise le
restaurant de la meilleure fagon. Souvent, les gens viennent personnellement voir le chef et le
remercier pour le déjeuner bon ou lui exprimer tout simplement leur admiration.

Souvent, la presse locale organise une campagne bruyante contre le calcul du nombre des
touristes dans les cafés et les restaurants. Un tel probléme existe, surtout dans les endroits trés
fréquentés par des visiteurs étrangers. Il est donc recommandé de vérifier soigneusement l'addition
avant de payer. Cependant, cela est typique aux grandes villes. Dans les provinces, une telle
escroquerie est toujours considérée comme dégradante pour D’institution et plutdt séveérement
réprimée. Dans tous les cas, un bon service et I’absence de réclamations a 1’égard de la facture
renforcent grandement la réputation de I’institution.

On peut donc en conclure que le secteur de la restauration frangaise est tres différent de
I’ukrainien. Il propose une large gamme de menus, de prix, de services et bien plus encore. La
France a réalisé le plus grand développement dans ce domaine, ce qui s'explique principalement par
une situation économique plus stable dans le pays. Les principales différences sur le marché de la
restauration sur le marché intérieur comprennent également un nombre insuffisant de restaurants par
un habitant. Cette situation est en partie due au fait que la tradition des restaurants est pratiqguement
ancrée en Europe et que les moyens nécessaires pour la visite d’un restaurant sont a la disposition
d'une grande partie de la population des pays européens.
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VY KOHTEKCTI KOHLEeNTyami3auii i kaTeropusaiii cBiTy, pOpMyBaHHS PI3HUX CTPYKTYp 3HAHHS U
crnoco0iB iXHBOI pemnpe3eHTalii B MOBi, IO-HOBOMY CTaBUTbCA IpoOJieMa CIiBBiJHOIICHHS
3HAYEHHS W 3MICTY ciioBa. KOTHITHBHA JIIHTBICTHKA, SIK HOBA CUCTEMa BUBUYEHHS MOBHUX SIBUII, HE
3amepedye JIOCATHYTOTO B JIHIBICTHIN paHille, aje IHTerpye OTpUMaHe 3HAaHHS, BUBOJSYM HOTO B
30BCIM iHIIY TUTOLMHY [7].

MoBHa KapTHHa CBITY — 11€ BIATBOPEHHS B MOBI MPEIMETIB 1 SIBUILl HABKOJIMIIHBOI JIIHCHOCTI 32
T0oTIOMOTor0  3ac00iB MoBH [4]. CTpyKTypyHOUHM €JIeMEHTOM KapTHHU CBITY € KOHIENT —
olepaTUBHA OJMHUIA HAIIOi CBIIOMOCTI. I3 CydacHOro po3yMiHHsS KOHIIETITY BUTIKa€, IO BiH
CIIPUIMAEThCS K «0a30Ba KOTHITUBHA CYTHICTh, IO JIO3BOJISIE€ 3B'SI3yBaTH 3MICT 13 Y)KHMBAaHUM
cioBom» [1].
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[TosiBy TOJOBHOTO TOHSATTS KOTHITUBHOI JIHTBICTUKHM — TEPMIHY «KOHIIETIT» IIOB’SI3yIOTH 3
imenem Ceprist OnekciiioBruda AckoiiboBa-AsiekceeBa. Y 1920-x pokax BiH po3poOJIsIB TEOPItO
KOHIIETITY, KOTpa HampuKiHII XX CT. BHOKPEMJIIOETbCS Y CaMOCTiIHY Taly3b HayKH —
KOHIIENTOJIOTi10. TepMiH «KOHIENT» HE Ma€ OJHO3HAYHOTO TIyMadeHHs. B pamMkax KOTHITUBHOTO
MiAXOy TEPMiH «KOHIIETITY» CHHOHIMIYHUNA TEPMIHY «IIOHATTS», IPAKTUYHO OTOTOXKHIOETHCS 3 HUM
[7].

Moga #iie po MHUPOKUHN TOTJISA] HA CIOBO, III0 BUBYAETHCS HA CTHKY IIJIOTO PsAIY T'YMaHITapHUX
rajly3ed 3HaHHS — JIIHTBICTHUKH, JIITEpaTypO3HABCTBA, JIOTiKH, (itocodii, MUCTEIITBO3HABCTBA
KynbTyposorii. CIIOBO pO3TIISIIAETHCS SIK MUTICHUN 00’ €KT ryMaHITApHUX HayK. Xo4ya B Cy4aCHOMY
MOCTMOJICPHICTCBKOMY KOHTEKCTI HE MPHUUHATO TOBOPUTH IPO 3MICT, MK THM BBKAETHCS, IO
caMe 3MICT y HalOUIbIIiil Mipi PO3KPHBAE CYTh TEPMiHA «KOHIENT [2].

Konment po3ymierbess sk OaraTOMipHe MEHTAJIbHE YTBOPEHHS, «3HAYCHHEBa» TI0JHOBA
CTPYKTypa, Yy SIKy BXOJATH Pi3HI aCMEeKTH 3HAHHS W JOCBiTy, y TOMY YHCIi: CBITOTJISIHUH,
paiioHaIbHUH, EMOTUBHHMA, KyIbTyposioridnuii [3-4].

3a cnmoBamu Banentuau ABpaamiBHU MaciioBO1, KOHIIETITOM CTAlOTh TUTBKH Ti SIBHINA JIACHOCTI,
SKI € aKTyaJbHUMH 1 I[IHHUMU JIJIsl IAHOI KYJbTYPH, MAIOTh BEIIMKY KUIBKICTh OJUHHIIb IS CBOET
¢ikcarii, € TeMOIO TPUCIIB'IB Ta MPUKA30K, IOSTUYHUX Ta MPO30BHX TEKCTiB. BOHM € cBOTO pomy
CHUMBOJIaMH, eMOJIeMaMH, TOYHO BKa3ylOTh Ha TEKCT, CUTYaIlil0, 3HAHHS, IO X TOpoawin. BoHu €
HOCISIMH KyJIbTYPHOI IlaM'siTi Hapony [6].
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It is no secret that people will sooner or later run out of oil, gas, and coal. The question arises,
where to get energy? After all, our whole life is based on the use of energy. Is it possible that after
the end of all the reserves that are still on the planet, the existence of civilization will end?

It is important to understand the alternative little-known source of electricity, which causes hope
and in the future will save us from the disappearance of civilization.
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